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Einladung zum Kaminabend

19. Oktober 2023
Liebe MIT-Streiterinnen und MIT-Streiter
sehr geehrte Damen und Herren,

wir laden Sie recht herzlich ein zu unserem Kaminabend 2023

am 15.11.2023 um 18:30 Uhr
im Restaurant im Kaiserhof, Unterbruch 6, 47877 Willich-Schiefbahn.

Das Thema des Kaminabends lautet:

»Wenn der Hacker 2x klingelt* — Cyberangriffe /Cybersicherheit
Wie schitze ich mein Unternehmen - Was bringt eine Cyberversicherung
und weitere interessante Aspekte zu diesem Thema

Referenten an diesem Abend sind:
Herr Thino Ulmann und
Herr Jargen Bilowsky

Im Anschluss stehen uns Herr Ulmann und Herr Bilowsky fur Fragen zur Verfugung.
Auch dieser Kaminabend wird, wie gewohnt, eingebettet in ein Drei-Gang-Menu mit
entsprechenden Getranken. Die angebotenen Speisen und Getranke entnehmen Sie bitte der

folgenden Seite.

Bei Interesse melden Sie sich bitte bis 10.11.2023 per E-Mail unter markus.steins@arcor.de
oder telefonisch unter 02131 / 20 50 740 verbindlich an.

Bitte tiberweisen Sie den Mendpreis (inklusive Getranke) von 39,00 EUR auf folgendes
Konto: Markus Steins, IBAN: DE61 3055 0000 0093 4416 65, Sparkasse Neuss

Die Uberweisung des Meniipreises gilt als Eintrittskarte fir diesen Abend.

Ein interessanter und informativer Abend erwartet uns. Wir freuen uns auf Sie.
Beste Griile

Markus Steins
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Begriiffung mit:

Prosecco, Advents- Punsch & Biere vom Fass
dazu auf Finladung der Familie Hiller
mundgerecht serviert
Flammkuchen Elsass, Italien & Vegetarisch

Vorspeise

Brotservice mit hausgebackenem Brot, Butter und Krautercreme
Cappuccino vom Rotkohl mit Apfel-Espuma (v)

Hauptspeise

Gebratener Kabeljau in Dijon Senfsauce
mit Aligot

oder wahlweise

Kalbsbraten in Cognac- Pfefferrahm
mit glasiertem Wirsing- Karottengemiise und , Aligot”

oder wahlweise

Asiatisches Gemtise in pikanter Sauce
mit gebratenem und gerauchertem Tofu mit Sesamkruste

Dessert-Variation

Glasierte Pflaumen mit Zimteis

dazu wird serviert

Pils & Altbier vom Fass,
Rotwein / WeilRwein / Rosé
Mineralwasser, Soft- Getréanke von Cola — Apfelschorle

Preis pro Person

39,-- EUR



